Ggangria

ngredients

Pour préparer une délicieuse sangria, voici une recette simple et savoureuse :

(] 1 bouteille de vin rouge Val Ory

() 100 ml de rhum blanc

() 250 ml de jus d'orange frais

() 1 orange, coupée en rondelles

C] 1 citron, coupé en rondelles

() 1 pomme, coupée en dés

() 2 cuilleres a soupe de sucre (ajuster selon le go(t)

(] 500 ml d’eau gazeuse ou de limonade

() Glagons

@irecfions

Dans un grand pichet, versez la bouteille de vin rouge Val Ory. Ajoutez le rhum blanc et le jus d'orange frais.

Incorporez les rondelles d'orange, de citron et les dés de pomme. Ces fruits apporteront une touche de fraicheur et de couleur a votre sangria.

Ajoutez le sucre et melangez bien jusqu’a ce gu'il soit dissous. Vous pouvez ajuster la quantité de sucre selon votre préférence.

Laissez le mélange reposer au réfrigérateur pendant au moins 2 heures. Cela permettra aux saveurs de se mélanger et aux fruits de libérer leurs aromes.

Juste avant de servir, ajoutez I'eau gazeuse ou la limonade pour une touche pétillante. Remplissez des verres avec des glacons et versez la sangria par-dessus.

Pour une présentation encore plus jolie, vous pouvez garnir les verres avec quelques fruits supplémentaires. Profitez de votre sangria rafraichissante au Bar Cyclone ou chez vous !

Astuce :
N’hésitez pas a expérimenter avec d'autres fruits comme des fraises, des péches ou des framboises pour personnaliser votre sangria selon vos gouts. Sante !
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